
LA ROMANA FINA.QUELLA SCROCCHIARELLA.
È ARRIVATA SOTTO CASA TUA!

ENT� AN�E � NEL �AM BA�A!



F��I 
C�N�Y
Supplì – 3€
Riso, pomodoro, mozzarella, pangrattato(1,7)

Crocchetta – 3€ 
Patate, mozzarella, pangrattato (1,7)

Filetto di baccalà – 5€ 
Baccalà, farina (1,4)

Polpetta al sugo – 5,5€ 
Carne, pane, uova, parmigiano, pomodoro (1,3,7)

Carciofo alla Giudia – 5€
Tonnarello cacio e pepe – 5€ 
Pasta fresca, pecorino romano, pepe nero (1,7)

CAL�NE 
IN �PPIA ���A 
(prima Fritto e poi in Forno)

Broccoletti, salsiccia, fior di latte – 13€
Broccoletti ripassati, salsiccia, fior di latte, olio EVO (1,7)

Pomodoro, fior di latte, basilico, 
Parmigiano Reggiano DOP – 9,5€
Pomodoro, fior di latte, basilico, 
Parmigiano Reggiano DOP, olio EVO (1,7)

Funghi, prosciutto cotto, 
fior di latte – 13€ 
Funghi champignon, prosciutto cotto, 
fior di latte, olio EVO (1,7)



� PIZ� Romana. Fina. Croccante.
Solo 150 gr di impasto con farine artigianali Paolo Mariani 
e alta idratazione. Stesa sottile al mattarello, 
croccante fino all’ultimo morso.

P i z z e  B i a n c h e

Focaccia – 6€
Olio EVO, sale, rosmarino(1)

Patate e provola – 9€
Patate, provola, olio EVO (1,7)

Patate e salsiccia – 11,5€
Patate, provola,
salsiccia, olio EVO(1,7)

Crostino – 11,5€
Prosciutto cotto,
fior di latte, olio EVO (1,7)

Boscaiola – 11,5€
Funghi champignon, salsiccia,
fior di latte, olio EVO (1,7)

Broccoletti e salsiccia – 12€
Broccoletti, salsiccia,
fior di latte, olio EVO (1,7)

P i z z e  R o s s e

Rossa – 7€
Pomodoro, olio EVO(1)

Funghi rossa – 8€ 
Pomodoro, funghi champignon, prezzemolo, olio EVO(1)

Marinara – 7,5€ 
Pomodoro, olio all’aglio, origano, olio EVO (1)

Margherita – 8,5€ 
Pomodoro, fior di latte, basilico, olio EVO (1,7)

Napoli – 11€ 
Pomodoro, fior di latte, alici del Cantabrico,
origano, olio EVO (1,4,7)

Margherita bufala – 11€ 
Pomodoro, bufala DOP, basilico, olio EVO (1,7)

Bufala e parmigiano – 11€ 
Pomodoro, bufala DOP, Parmigiano Reggiano DOP, 
basilico, olio EVO (1,7)

Diavola – 11€ 
Pomodoro, ventricina piccante, fior di latte (1,7)



DESSERTS

PIZ� SPECIAL
D a v i d  B o n c o m p a g n i  x  B a s s a

Ceci e Misticanza (VEGAN) – 13,5€ 
Crema di ceci, misticanza ripassata,

salsa tahina, olio EVO (1,11)

Déjà vu – 14,5€
Broccoletti ripassati, alici del Cantabrico,

stracciata, olive, zest di limone, olio EVO (1,4,7)

Broccoli, formaggi e limone – 14€
Crema di broccoli, taleggio,
broccoli saltati, provolone,

limone, olio EVO(1,7)

Boscoffee – 15€
Funghi, ciauscolo, patate sfoglia,

provola, timo, caffè, olio EVO (1,7)

Pollo e patate – 14,5€
Crema di patate al forno, pollo sfilacciato,

salsa aioli, rosmarino, olio EVO(1,3,7)

I KØNI
Il nostro impasto della pizza, croccante e zuccherato.

Stesso gesto, altro finale. 
Merenda anni ‘80 – 6€

(barretta al cioccolato)(1)

Crema della nonna – 6€ 
(1,3)

Tiramisù – 6,5€ 
(1,3,7)

Crostata ricotta e visciole – 6€
(1,3,7)



SPUMANTI
Casale Certosa (S. Palomba, RM) - 25€
Cosmico s.a. Lazio IGT – Trebbiano

La Torretta (Grottaferrata, RM) - 27€ 
Bolle di Grotta 2024 Vino bianco frizzante – Trebbiano 

BIANCHI
Alberto Giacobbe (Paliano, FR) - 18€
Duchessa 2024 Passerina del Frusinate IGP – Passerina 

Casale Certosa (S. Palomba, RM) - 20€ 
Convenio 2024 Lazio IGT – Grechetto 

Damiano Ciolli (Olevano Romano, RM) - 26€  
Botte 22 s.a. Vino bianco – Trebbiano Verde e Ottonese 

Gabriele Jacobini (Marino, RM) - 26€  
Liane Bianco 2024 Lazio IGP – Malvasie e Trebbiano 

La Torretta (Grottaferrata, RM) - 27€  
Torretta 2024 Lazio IGT – Trebbiano, Malvasia 

ROSATI
Alberto Giacobbe (Paliano, FR) - 18€  
Sfriccico 2024 Lazio IGT – Cesanese di Affile 

ROSSI
Alberto Giacobbe (Paliano, FR) - 24€  
Giacobbe 2024 Cesanese di Olevano Romano DOC – Cesanese di Affile 

Atto (Gradoli, VT) - 37€  
Lago Rosso 2024 Lazio IGT – Sangiovese

Casale Certosa (S. Palomba, RM) - 22€  
Convenio 2021 Lazio IGT – Merlot 

Damiano Ciolli (Olevano Romano, RM) - 28€   
Silene 2024 Cesanese di Olevano Romano DOC – Cesanese di Affile 

D��S!
Per coerenza e per scelta, Bassa ha deciso di proporre una carta 
vini esclusivamente laziale.
Una  selezione dedicata ai vini del territorio prodotti da piccoli vi-
gnaioli che lavorano nel rispetto della terra e delle tradizioni locali. 
Etichette autentiche, sostenibili e con una forte identità, che raccon-
tano la straordinaria biodiversità e il carattere unico della nostra re-
gione.



D��S! BIRRE
Le nostre spine
Media 0,4l  - 6€ — Piccola 0,2l  - 4€

Birra Moretti Originale
Birra Moretti La Rossa
Birra Moretti IPA
Ichnusa non filtrata

Le artigianali romane 
del birrificio Rebel’s
Belvedere — keller pils - 6,5€
Sunshine — Blanche - 6,5€
Lil tropical — session IPA - 6,5€
Tempura crunch — NEIPA - 6,5€

SOFT  DRINK 
Acqua microfiltrata 75cl - 2,5€ 
Coca-Cola 33cl - 3,5€
Coca-Cola zero 33cl - 3,5€
Fanta 33cl - 3,5€
Sprite 33cl - 3,5€

LIQUORI E GRAPPE LAZIALI 
SARANDREA
Amaro San Marco - 5€
Genziana Elixir - 5€
Grappa Bianca Perfectissima - 5€
Grappa Barricata - 6€
Limoncello - 5€
Liquore Rattafia - 6€
Finocchietto Elixir - 6€
Carciofo Elixir - 6€


